Eschwege - Meinhard

Frische Landmilch aus der Zapfstation: Im Ladchen in Eschwege stellen (von links) Landwirtin Nina Rautenkranz, Marktleiterin Ingrid

Moller, Sabine Wilke (Verein fiir Regionalentwicklung) und Rolf Eckhardt (Stellenwert) die Milchtankstelle vor.
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Frische Milch von Lotta

Erfrischendes Getrank aus Direktvermarktung in Eschwege am Automat selbst zapfen

Von Harald Sagawe

ESCHWEGE. Es gibt sie pur,
aber auch mit Kakaopulver
versetzt oder mit Himbeerge-
schmack: Die Lotta-Landmilch
aus Schemmern kommt ange-
nehm kiithl und garantiert
ganz frisch aus dem Zapfhahn
im Lidchen fiir alles in der
Eschweger Innenstadt.

~Wir wollen die Vermark-
tung regionaler Produkte im
Kreis weiter voranbringen®,
sagt Sabine Wilke, Geschifts-
fithrerin des Vereins fiir Regio-
nalentwicklung, unter dessen
Dach das Projekt Landauf-
schwung mit seinen vielfalti-
gen Fordermoglichkeiten or-
ganisiert wird. Die Milchtank-
stellen — im Werra-Meifner-
Kreis gibt es inzwischen insge-

samt fiinf — gehoren zu den
unterstiitzten Projekten.

Der neue Automat an der
Wendischen Mark - der erste
seiner Art in Eschwege — wird
von Landaufschwung gefor-
dert und gemeinsam von der
Landwirtfamilie Rautenkranz
sowie Stellenwert als Betrei-
ber des Lidchens umgesetzt.
Die frische Landmilch stammt
von Lotta und den 84 anderen
Kithen auf dem Hof der Fami-
lie Rautenkranz im Waldkap-
peler Stadtteil Schemmern.
Sie wird pasteurisiert, kommt
mit einer Temperatur von vier
Grad aus dem Zapfautomat
und ist im Kiihlschrank dann
mindestens drei Tage haltbar.

Der nattirliche Fettgehalt
von mindestens 3,8 Prozent
bleibt bei der schonenden Vor-

behandlung erhalten. Gezapft
werden kann das leckere Ge-
trank in Literflaschen oder
auch in halb so grofRe Gefifde.
Die Behdltnisse konnen im
Ladchen gekauft und in der
Folge immer wieder verwen-
det werden. Wer mochte,
kann aber auch eine eigene
Flasche von zu Hause mitbrin-
gen und verwenden.
Waiéhrend die Konsumenten
mit dem neuen Angebot rela-
tiv unkompliziert ein frisches
Naturprodukt einkaufen kon-
nen, rechnet sich das Angebot
tiber die Direktvermarktung
fiir die Anbieter. Nina Rauten-
berg rechnet vor, dass mindes-
tens der doppelte Preis erzielt
wird gegeniiber dem Verkauf
an die Molkerei, die zur Zeit
lediglich 35 Cent pro Liter be-

zahle. ,Das ist natiirlich auch
deutlich mehr Aufwand®, sagt
die Landwirtin. Mindestens
zweimal pro Woche beliefert
sie die Milchtankstelle.

2000 Liter Milch geben die
85 Kithe der Familie Rauten-
kranz pro Tag. Von der Mo-
natsproduktion mit einem Vo-
lumen von rund 60 000 Euro
werden bisher lediglich knapp
5000 Liter direkt vermarktet —
unter anderem {iiber insge-
samt drei Zapfstellen, aber
auch auf dem Hof selbst an Ab-
holer.

Neben den drei Milchtank-
stellen der Familie Rauten-
kranz gibt es zwei weitere. Die
insgesamt fiinf Automaten
stehen in Eschwege, Oberho-
ne, Witzenhausen, Sontra und
Hessisch Lichtenau.



